
松江市 報道機関配布資料 

 

令和 8年 6月 15 日 

件名　 

 株式会社ハートピアコーポレーション「ご当地スーパーグラ

ンプり 2026」優秀賞受賞に伴う市長表敬訪問 

 

内容 

１．日時　　　令和 8年 6月 24 日（水）　11 時 30 分～12 時 00 分 

 

２．場所　　　松江市役所 4階第 1応接室 

 

３．訪問者　株式会社ハートピアコーポレーション 

　　　　　　　　　代表取締役　田中　幸太郎（たなか　こうたろう）氏 

　　　　　　　　　商品開発製造部マネージャー　岩田　伸司（いわた　しんじ）氏 

                  商品開発製造部チーフ　井上　紘子（いのうえ　ひろこ）氏 

　　　　　　　　　商品開発製造部サブチーフ　福井　智子（ふくい　ともこ）氏 

 

４．ご当地スーパーグランプリとは（主催：（一社）全国ご当地スーパー協会） 

エントリーされた全国のご当地スーパーが販売する商品を一般消費者が SNS(Instagram)

で投票し、ご当地スーパー部門(ごち部門)、ご当地スーパーみやげ部門(ごちみや部門)に

分かれ票数を競い、部門毎にグランプリを決定します。 

 

５．受賞商品 

　　【ごちみや部門：グランプリ】宍道湖しじみ醤油キャラメルみるくぷりん 

　　  「木次パスチャライズ牛乳」でみるくプリンを作り、宍道湖の大和しじみのだしで作ら

れた「しじみ醤油」を使用した特製キャラメルソースをかけたプリン。 

　　【ごち食部門：準グランプリ】八種の具材香る 島根和牛 松江蒸し寿司 

　　　島根和牛とあごの焼き等地元の物を取り入れた、松江文化の蒸し寿司をリーズナブルに

頂ける一品。 

 

６．その他 

　　当日 11時 00 分頃から第 1応接室にて撮影用の商品の展示をします。 

 

【問い合わせ】 

　　産業経済部　商工企画課　担当：松本・郷原 　　電話：0852－55-5978　 



初出場でハローが日本一に！「ご当地スーパーグランプリ 2026」にてハローのお惣菜が“グランプリ”、“準グラ
ンプリ”を受賞しました！ 

 
島根県松江市で小売店スーパーマーケットハローを運営する株式会社ハートピアコーポレーション(本社：島根
県松江市、代表取締役：田中幸太郎、以下 ハートピアコーポレーション)が作る人気のお惣菜で、「宍道湖しじみ
醤油キャラメルみるくぷりん」、「松江ぷりん」「八種の具材香る 島根和牛 松江蒸し寿司」などの 6 商品が、「ご
当地スーパーグランプリ 2026」でグランプリ、準グランプリ、協会特別賞、入賞を受賞しました。 
 
■選出商品 
今年で 5 回目を迎える本グランプリは、instagram を通じた一般消費者による投票で決定されます。総投票数
12,336 票という熱戦の中、出品 6 品が以下の通り受賞・入賞いたしました。 
 

 部 門 受賞結果 商品名
 

ごち食部門 
（惣菜など）

準グランプリ 八種の具材香る 島根和牛 松江蒸し寿司
 協会特別賞 宍道湖しじみの松江おどん
 入賞 仁多米巻き寿司 de 松江産猪生姜焼きのっけ盛り
 

ごちみや部門 
（スイーツなど）

グランプリ 宍道湖しじみ醤油キャラメルみるくぷりん
 準グランプリ 松江ぷりん
 協会特別賞 奥出雲薔薇園の「さ姫」で作った特製ソースのせパンナコッタ



■ご当地スーパーグランプリとは 
一般社団法人「全国ご当地スーパー協会」（東京都）が主催する「ご当地スーパーグランプリ」は、今回で 5 回
目の開催。一般の消費者が instagram 上で投票を行います。エントリーされた全国のご当地スーパーの中からご
当地スーパー食部門（＝ごち食部門）、ご当地スーパーみやげ部門（＝ごちみや部門）に分かれて票数を競い、部
門ごとにグランプリを決定します。 
 
■商品紹介 
【ごち食部門】準グランプリ「八種の具材香る 島根和牛 松江蒸し寿司」 （税抜き 798 円） 

 
松江には昔から親戚の集まりがあると、老舗のお寿司屋さんから蒸し寿司を出前してもらい皆で食べたものです。
しかし最近では職人さんの人数も減りそんな温かい文化も消えようとしています。そこでそんな松江文化の蒸し
寿司をもっとリーズナブルに当店で再現できないかという想いから開発しました。 
具には地元の食肉店からこだわって仕入れた島根和牛を松江の方好みに甘辛く炊いた物や名産品の代表あごの
焼きなど、地元の物を取り入れ飽きのこない一品に仕上げました。 
自宅でレンジアップ 1 分という手軽さで食べて頂けるのでお客様に大変喜んで頂いてます。古き良き時代の食文
化がスーパーを通してまた復活してくれる事を願った商品です。 
 
【ごち食部門】協会特別賞「宍道湖しじみの松江おどん」（税抜き 398 円） 

 
松江は昔からおでんの街と言われ「松江おどん」は松江の有名な花火大会でおでんを販売し完売後にうどんを
おでんの出汁に入れて食べたら美味しかったと誕生しました。しかし未だ知名度は低く、まず地元のスーパー
から知名度を上げ、貢献しようと家庭用に販売を始めました。地元で有名な宍道湖しじみ、島根県魚でもある
とびうおのすり身で作った名産品あご野焼き、島根県浜田市の名物赤天、のどぐろつみれ、時季には地元の黒
田セリや春菊を入れて、地元らしさをふんだんに取り入れ、ハローオリジナル商品に仕上げました。2025 年

「お弁当お惣菜大賞」最優秀賞に輝き隠れた B 級グルメ松江おどんの知名度を全国に広めるきっかけになりま
した。 

 
 
 



【ごち食部門】入賞「仁多米巻き寿司 de 松江産猪生姜焼きのっけ盛り」（税抜き 498 円） 

 

「西の横綱仁多米」の中でも昼夜の寒暖差と清らかな水、澄んだ空気から作られた大峠源流米をオリジナルの
寿司酢で巻き寿司にしました。具にはビタミン菜とブロッコリーを配合させて、誕生した島根県のオリジナル
野菜「あすっこ」を茹でて、使用しました。松江市には猪の肉が有名な地域があります。有害鳥獣として、駆
除埋設される猪は 9 割にも上ります。需要の増加を目指し、命を粗末にする事のないよう猪の臭みの先入観を
取り除く為、地元の業者の醤油に猪のモモ肉を漬け込み、生姜焼きにしました。あえて巻き込まずに上に乗せ
るのっけ盛りにして猪の存在感を出しました。彩りに浜田の名物赤天を添えよりご当地感がアップしました。 
 
【ごちみや部門】グランプリ「宍道湖しじみ醤油キャラメルみるくぷりん」（税抜き 180 円） 

 
島根県は宍道湖の「大和しじみ」が名物です。そんなスイーツに馴染みのないしじみが入った醤油を使用する
ことで、「どんな味なんだろう」とワクワクしながら食べてもらえるプリンを作りたいと思い開発しました！ 
低温殺菌により生乳本来の優しい甘みと味わいのある「木次パスチャライズ牛乳」でみるくプリンを作り、長
期熟成させた丸大豆醤油と、大粒で旨みが濃い特徴のある宍道湖の大和しじみのだしで作られた「しじみ醤
油」で特製のキャラメルソースを作ってプリンの上にかけました。大和しじみの旨みとコクをプラスした甘じ
ょっぱいキャラメルソースがミルク感のあるなめらかなプリンを引き立てています。 
 
【ごちみや部門】準グランプリ「松江ぷりん」（税抜き 398 円） 

 

松江ぷりんは、地元の人や観光客に愛されることを目指しています。松江は日本三大お茶処の一つです。 
見た目も松江らしくしたかったので、松江の美しい宍道湖の夕陽をマンゴーぷりんで表現し、嫁が島の緑を抹茶
ぷりんで再現しました。味の主役である抹茶には、松江のお茶屋「中村茶舗」の広葉抹茶を使っており、渋みと
マンゴーの甘さが絶妙にマッチしています。ぷりんの中にはホワイトチョコソースが隠れています。つまみがあ
る容器を使い、お皿にぷっちんして、食べ進めると、とろーっとホワイトチョコソースが出てきて楽しいサプラ
イズがあります。見た目にも楽しく、味わい深いこの抹茶ぷりんは、松江の魅力を感じさせる一品です。 



【ごちみや部門】協会特別賞「奥出雲薔薇園の「さ姫」で作った特製ソースのせパンナコッタ」（税抜き 350 円） 

 
奥出雲薔薇園で有機栽培された食用の薔薇「さ姫」をソースに使用したパンナコッタです。 
横から見ると、赤く艶のある薔薇のソースと花びら、キラキラと透き通るレモンゼリーの中に 3 種のフルーツ、
真っ白いパンナコッタ。 
奥出雲薔薇園で栽培された食用の薔薇「さ姫」の花びらから作られたお茶を煮出し、いちごとさ姫の薔薇エキス
で作られたローズシロップを加えてソースを作っています。 
ゼリーの中には美味しい季節のフルーツを使用し、奥出雲で飼育された牛から絞られた牛乳でパンナコッタを作
りました。 
薔薇とフルーツがとても華やかで可愛らしく、味も濃厚ながらフルーツでさっぱりと食べられるパンナコッタに
なっています。 
 
 
■会社概要 
商号   ： 株式会社ハートピアコーポレーション 
代表者  ： 代表取締役 田中 幸太郎 
所在地  ： 〒690-0860 島根県松江市西法吉町 36-28 
設立   ： 2007 年 2 月 
事業内容 ： 1.スーパーマーケット運営事業（ハロー） 

2.食材総合卸売事業 
3.生鮮テナント事業 
4.EC サイト事業 

資本金  ： 900 万円 
URL     ： https://heartpia-corp.com/ 
 
■本件に関するお問い合わせ先 
企業名：株式会社ハートピアコーポレーション 
担当者名：田中 耕大 
TEL：0852-21-2929 携帯（080-1929-8387） 
Email：kodai@heartpia-corp.com


